
Prix nets en euros, taxes et services.  
Liste des produits allergènes consultable à la réception. 
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02 32 40 48 48 
www.lepresaintgermain.com 

Suivez-nous sur les réseaux sociaux 
 
 
 
  



Prix nets en euros, taxes et services. Liste des produits allergènes consultable à la réception. 

Menu du jour 
 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 21€ 
Entrée + Plat + Dessert 26€ 

Choix sur l’ardoise 
Uniquement la semaine 

Menu Express 
 

Plat du jour ou Tartare de bœuf ou 
Camembert rôti au miel 

+ Café gourmand 22€ 
Uniquement le midi

La Carte 
 

En attendant : seul ou à partager 
 

Planche mixte : charcuteries et fromages (pour 2 personnes) ................................................ 16€ 
Planche mer : duo de saumon gravlax et fumé maison (pour 2 personnes) ........................ 16€ 
 

Pour commencer 
 

Foie Gras maison de la ferme de la Houssaye et son chutney de figues ............................... 17€ 
Poêlée d’escargots à l’Alsacienne, échalotes, champignons, riesling et beurre d’ail ........... 18€ 
Avocado Toast, œuf mollet frit et ses deux saumons (fumé maison et gravlax)      .............. 16€ 
Assiette « P’tète ben qu’oui P’tète ben qu’non » Saumon et Foie Gras maison ................... 18€ 
Ravioles de crevettes et ses Saint Jacques et jus homardine .................................................. 18€ 
 

La Terre 
 

Croustillant à l’agneau de sept heures, pommes fondantes aux épices ................................ 21€ 
Camembert rôti au miel, pommes grenailles et charcuteries       ...........................................  17€ 
Tartare de bœuf (180gr), frites fraîches maison et salade ........................................................  17€ 
The Burger made in Pré Saint Germain (180gr), frites fraîches maison .................................. 17€ 
Entrecôte de bœuf du Pré st Germain (300gr), pommes sarladaises ...................................  25€ 
Magret de canard, jus acidulé à l’espagnol, pommes sarladaises .......................................... 23€ 
Rognons de veau au Madère, écrasé de pomme de terre à l’ail des ours ............................. 20€ 
Chili Con Carne du chef ................................................................................................................. 19€ 
Chili Sin Carne       ............................................................................................................................. 17€ 
 

La Mer 
 

Pavé de thon façon tataki riz parfumé et salade thaï ............................................................... 22€ 
Filet de turbot, huile vierge citron coriandre et noisette, risotto verde ................................. 27€ 
Saint Jacques de nos côtes et risotto crémeux ......................................................................... 24€ 
 

Les gourmandises     (à commander en début de repas) 
  
Assiette d'assortiment de fromages ............................................................................................. 9€ 
Nougat glacé maison et son coulis de fruits rouges ................................................................... 9€ 
Mille-feuille chocolat praliné ........................................................................................................ 10€ 
Poire surprise choco caramel ....................................................................................................... 10€ 
Brioche perdue façon pain chocolat au Nutella ........................................................................ 10€ 
The Profiterole ................................................................................................................................ 10€ 
Le Vacherin minute ....................................................................................................................... 10€ 
Café ou thé gourmand du Pré ...................................................................................................... 10€ 
Salade de fruits frais maison .......................................................................................................... 8€ 

Version végétarienne possible * supplément sauce 1,50€ 


